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Vorwort des Herausgebers

Einmal mehr bewies der Fachausschuss Haushaltstechnik, wie gut die in ihm vertre-
tenen Disziplinen zu biindeln sind und somit das vorhandene Wissen konzentriert zu
einem bestimmten Thema weitergegeben werden kann. Unter dem Titel ,Perspekti-
ven der Nahrungszubereitung — Mit Kompetenz in die Zukunft“ wurde die thermische
Verarbeitung von Lebensmitteln aus Sicht der Produktentwicklung, Trendforschung,
Konsumentenvertretung und rechtlich-normativ beleuchtet. Die Tagungsgaste konn-
ten sich davon Uberzeugen, dass Forschung und Entwicklung immer wieder neue
Ideen in Produkte umsetzen und somit gesellschaftlichen Trends Rechnung tragen
oder sogar aktuelle Trends ausldsen. Die Entwicklung neuer Hausgerate kommt da-
bei einem mehrdimensionalen Spagat gleich: multifunktional versus selbsterklarend
in der Handhabung, stilvolles Design versus Gebrauchsnutzen, Langlebigkeit versus
Update- und Erweiterungsmdglichkeiten bei Innovationen, 6kologisch vertragliche
Herstellung und Anwendung versus optimales Produkt- und Prozessergebnis, ziel-
gruppenspezifische Gerate versus Design-for-all.

Der wissenschaftliche Nachwuchs stellte wieder unter Beweis, dass die Haushalts-
technik eine spannende Forschungsdisziplin darstellt. Zwei Aspekte manifestierten
sich in den letzten Tagungen und werden uns auch zukiinftig beschéftigen: zum ei-
nen die Anwendung smarter, Software-unterstutzter und vernetzter Technologien,
zum anderen die Internationalisierung der Forschungsfragen und -tatigkeiten.

An dieser Stelle mdchte ich im Namen des Fachausschuss Haushaltstechnik allen
Referentinnen, Referenten und ganz besonders der Gastgeberin, Firma Miele, sehr
herzlich danken. Sie alle haben einen unbezahlbaren Beitrag zum auf3erordentlichen
Gelingen dieser Tagung geleistet.

Wolfgang Schmidberger

2. Vorsitzender des Fachausschusses Haushaltstechnik
Zircher Hochschule fir Angewandte Wissenschaften
Life Sciences und Facility Management
Campus Griental, CH-8820 Wadenswil FA Haushaltstechnik
dgh Deutsche Gesellschaft fir Hauswirtschaft e.V.
Postfach 2151
D-49132 Wallenhorst
Tel. 054 07 — 81 64 76
Fax. 054 07 — 81 64 77
dgh@dghev.de
www.dghev.de / www.fachausschuss-haushaltstechnik.de
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Grusswort des Gastgebers
IMMER BESSER

Bei der Nahrungszubereitung beobachten wir zwei gro3e Trends: Passionierte Kéche
kaufen frische Zutaten auf dem Markt und investieren viel Liebe, Zeit und Know-how
in die Zubereitung eines perfekten Dinners. Manchmal hingegen muss es auch ein-
mal schnell gehen. Beliebt sind dann Convenience-Produkte, die mit Automatikpro-
grammen im Dampfgarer oder Backofen im Nu fertig sind.

Unser Bestreben ist es, dass sowohl Kochbegeisterte als auch unerfahrene Anwen-
der mit innovativer Miele-Technologie perfekte Resultate erzielen. Unsere Werke in
Oelde und Biinde, wo Herde, Backofen, Dampfgarer und Kochfelder der Marke 'Mie-
le' produziert werden, befassen sich daher intensiv mit neuen Zubereitungsmaoglich-
keiten. Aktuelle Ergebnisse dieser Forschung sind das Klimagaren bei Herden und
Backéfen sowie die Vitasteam-Technologie bei Dampfgarern.

Als Mitglieder des Fachausschusses Haushaltstechnik sind Sie Experten auf dem
Gebiet der Nahrungszubereitung. Ich hoffe, wir konnten Sie in Vortrdgen und bei den
praktischen Demonstrationen in unserer Labor-Kiiche von der Qualitat der Ergebnis-
se und vom komfortablen Nutzen dieser neuen Kochtechniken tberzeugen.

Udo Horsmann

Miele Vertriebsgesellschaft Deutschland

Leiter Marketing/Vertrieb Kiichen- und Mébelfachhandel
Carl-Miele-Stralle 29

33332 Gutersloh
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