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Dass die Einhaltung er Kühlkette für leicht-verderbliche Lebensmittel notwendig ist, ist allseits
akzeptiert. Beim Einkauf und während der Lagerung in Haushalt kommt es aber häufig zu
einer Unterbrechung der Kühlkette, bzw. zu Abweichungen von den geforderten
Lagerungsbedingungen.
In der vorliegenden Arbeit werden die Folgen solcher Kühlkettenunterbrechungen auf die
mikrobiologische und sensorische Qualität am Beispiel von frischem Hackfleisch und frisch
geschlachteten Forellen untersucht und ein allgemeines Modell zur Berechnung solcher
Frischeverluste aufgestellt.
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